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liche Substanz in essigsaurer L&sung mit Bleihyperoxyd zu kochen,
bis die Fliissigkeit nach dem Absitzen farblos ist und nicht im min-
desten mehr nach Brom oder Jod riecht. Das Brom, sowie ein Theil
des Jods, entweichen als solche, der Rest des Jods bleibt als jod-
saures Blei beim iiberschiissig zugesetzten Bleihyperoxyd. Filtrirt man
ab und wischt den Niederschlag gut aus, so hat man alles Chior frei
von Brom und Jod im Filtrat. — Man kann auf diese Art das Chlor
auch quantitativ bestimmen. Bei grésseren Mengen von Chlor neben
Jod ist es besser, Manganhyperoxyd statt Bleihyperoxyd zu nebmen,
da man sonst, um die Abscheidung des schwer lgslichen Chlorbleis
zu verhindern, die Flissigkeiten zu stark mit Wasser verdinnen
miisste. Ebenso ist es gut, bei Bestimmung grosserer Mengen von
Cblor neben Brom mit dem Bleihyperoxyd auch etwas schwefelsaures
Kali zuzusetzen, so dass man schliesslich im Filtrate alles Chlor an
Kalium gebunden bat.

Um das ausgeschiedene Jod und Brom schneller zu verjagen,
leite ich einen missigen Luftstrom duarch die auf dem Wasserbade be-
findliche Losung. Obgleich diese Methode mir bereits sehr befriedi-
gende Resultate gegeben hat, mochte ich sie nun zu dem Behufe
weiter ausbilden, um auch das abgeschiedene Jod und Brom in ein
und derseluen Menge der Substanz neben dem Chlor direct zu be-
stimmen. Die Resultate mit den Beleganalysen hoffe ich bald ver-
ffentlichen zu k6nnen und méchte ich mir diese Arbeit fir die nichste
Zeit vorhehalten.

Wien, Prof. E. Lippmann’s Laboratorium.

90. J. Ossikovszky: Ueber Zimmtaldehyd als Spaltungsprodukt
bei der Fibrin-Pankreasverdauung.
[Mittheilung aus dem pathochemischen Institute der Universitit Klausenburg.]
(Eingegangen am 18. Februar; verlesen in der Sitzung von Irn. A. Pinner.)

In einem im vorigen Jahre am 9. Mai in der Gesellschaft , fiir
Natur- und BHeilkunde“ in Klausenburg gebaltenen Vortrage hob
ich hervor, dass unter den flichtigen Produkten der Fibrin-Pankreas-
verdauung ein Korper auftritt, welcher beim Abdampfen mit Salz-
siure starken Zimmtaldehydgeruch entwickelt.

Die Versuche wurden folgendermassen ausgefiibrt: Gleiche Theile
reines, in Leinwand ansgepresstes, alsn noch etwas feuchtes Rinds-
fibrin und von Fetten moglichst gereinigtes Rindspankreas wurden
mit 3 Theilen destillirten Wassers in einem grossen Cylinderglase
vermischt, und in dem Briitofen zwischen 40—45° C. fiinf bis sechs
Tage hindurch der Verdauung iiberlassen.

Das auf solche Art zur Zersetzung genommene Fibrin betrug 5 kg.
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Die von der geringen Menge unldslicher Bestandtheile durch Lein-
wand filtrirte Fliissigkeit zeigte alkalische Reaction und hatte einen
ausgesprochenen Geruch nach Fleischbriihe; sie wurde aus einer Re-
torte im Sandbade ungefibr bis auf die Hilfte abdestillirt. Das Des-
tillat, weisslich getriibt, von stark alkalischer Reaction und sehr un-
angenehmem Geruche wurde abermals mit Aether erschépft und die
gesammten iitherischen Ausziige destillirt. Der Riickstand, ein gelb-
lich gefirbtes Oel von sebr iibelem Geruche, wurde beim Stehen an
der Luft bald krystallinisch. Zufolge der sehr geringen Menge des-
selben konnte ich nur soviel mittheilen, dass er weder Indol- noch
Skatolreactionen zeigte, Das Destillat gab wohl nach dem Neutrali-
siren mit Essigsdure auf Bromwasser eine sehr geringe Triibung, was
auf Sporen von phenolartigen Kdrpern hindeuten liess.

Ueber das krystallinische Produkt will ich bei spiterer Gelegen-
heit sprechen, muss jedoch schon hier bemerken, dass, als ich die-
selben Versuche, die ich im Jahre 1878 im December anstellte, und
voriges Jahr im Juni wieder fortsetzte, ich bei dieser Gelegenheit
den obgenannten krystallinischen Koérper vermisste, statt seiner aber
viel Indo] und etwas Skatol erhielt. Im ersteren Falle wurde das Fibrin
durch kaltes Wasser gereinigt, im letzteren im Hochsommer mit ge-
wdhnlichem Flusswasser, und es ist héchst wahrscheinlich, dass schon
hierdurch eine Zersetzung des Fibrins eingeleitet werden konnte.

Das Destillat, welches ich vorher &fter mit Aether ausgezogen
hatte, erwiirmte ich, um den Aether zu verjagen, auf dem Wasserbade,
nachher wurde die Fliissigkeit in eine Retorte gegossen, in welcher
sich im Verhiltniss zum Volumen der Flissigkeit, halb soviel ge-
brannter Kalk befand. Alsbald trat die Reaction ein, und der grésste
Theil von Ammoniak destillirte ab, der Rest der Flissigkeit wurde
aus dem Sandbade abdestillirt, und das Destillat in Salzsfiure aufge-
fangen. Waurde die Fliissigkeit eingedampft, so entwickelte die grosse
Mengen Salmiak enthaltende Salzmasse einen intensiven Geruch nach
Zimmtaldebyd.

Grossere Mengen dieser Zimmtaldehydgeruch entwickelnden Kor-
per erhielt ich dann, wenn ich die bei der Verdauung resultirende
Flissigkeit mit Wasserddmpfen der Destillation unterwarf.

Der mit Aether erschopfte Salzriickstand hinterliess beim Ver-
donsten des Aethers einen &ligen Riickstand, der mit chromsaurem
Kali und Schwefelsiiure oxydirt, Benzoésdure lieferte, welche der ge-
ringen Menge halber, bloss durch ihren Schmelzpunkt (120°) als solche
erkannt waurde.

Aus diesern Befunde ldsst sich leicht die von den Gebriidern
Salkowski entdeckte Phenylpropion- und Phenylessigsinre bei der
Fiulniss der Eiweisskorper erkliren.
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Die Zimmtsiure geht durch Aufnabme von einem Molekiill Was-

serstoff in Phenylpropionséure iiber:
C¢H,---CH---CH--COOH+H, = C;H,---CH, ---CH,---COOH,
und diese durch Oxydation in Phenylessigséiure.

CgH;---CH,---CH, ---COOH+-03=:=C;H; ---CH, ---COOH

+CO0,+H,0.

Die Phenylessigsiure wird weiter oxydirt und liefert die Benzoé-
siure,

C,H;---CH,--COOH+ O;=C;H;--- COOH+ CO,+H,0,
welche im Organismus gepaart mit Glycocoll in Form der Hippur-
sidure und durch den Harn ausgeschieden wird.

Klausenburg, den 12. Februar 1880.

91. J. Ossikovszky: Beitrag zur Lehre iiber die chemische
Constitution des Tyrosins und Skatols.
[Mittheilung aus d. pathochemischen Laboratorium d. Universitit Klausenburg.]

(Eingegangen am 18, Februar; verlesen in der Sitzung von Hrn. A. Pinner.)

In neuerer Zeit hat man sich vielfach mit den Zersetzungspro-
dukten der Eiweisskérper beschiiftigt, und gefunden, dass dieselben
bei der sogenannten kiinstlichen Verdauung oder aber bei der Fiul-
niss Prodokte liefern, welche sich theils aus der Oxydation, theils
aber aus der Reductior der in erster Reihe entstandenen Verbindun-
gen erkldren lassen.

Vor Allem sei hier erwihnt, dass die Eiweisskdrper sowohl als
die ihnen nahe verwandten Ké&rper beim Kochen mit Sdure allein
oder bei gleichzeitiger Gegenwart reducirenden Substanzen wie z. B.
Zinnchloriir so glatt gespalten werden, dass man von den soge-
nannten peptonartigen Kérpern, wenn das Kochen hinlédnglich unter-
halten wurde, beinahe nichts erhdlt, wie dies vorziiglich aus den
Untersuchungen von Hlasiwetz und Habermann bekannt ist. Die
auf diese Weise erhaltenen Spaltungsprodukte der Eiweisskérper sind
wie wir wissen: Leucin, Tyrosin, Asparagin- und Glutaminsiure, so
wie Kohlensiure und Ammoniak.

Da weder Hlasiwetz und Habermann noch ich durch meine
zahlreichen, in den Jahren 1875 und 1876 nach dem von ihnen an-
gegebenen Verfahren in mit verschiedenen Eiweisskirpern angestell-
ten Versachen ausser dem Tyrosin kein anderes aromatisches Spal-
tungsprodukt beobachten konnte, so muss man daraus folgern, dass
auch diejenigen aromatischen Produkte, die man bis jetzt bei der
kiinstlichen Verdauung der Eiweisskdrper auftreten sah, ihren Ur-
sprung einzig und allein der Zersetzung von Tyrosin verdanken
miissen.





